APORI D'ITALIA
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I nostrd Salwrni
Plateau de Charcuterie Moyen 76.00¢ Grand 20.00¢

Gamberi Tritti in Grema di Limone & Arancio Grattyggiato
715.60€
Gambas Frites a la créme de citron et orange rdpée

Trittura di calamard 17.60€
Calamars frits

Tartare di Jornrno cwef.//ﬁl/(zyo—, wovo & %ﬁqﬁ—u"’?ﬁo 78.00€¢
Tartare de thon avec Mangue, ceuf et Truffe noire

6“(1/%&11('1'1'0' i <ﬁiat/a, corn crema di /um/mﬂi e lime 76.00€
Carpaccio d’espadon sur une créme de framboises et lime

Tartare di Bue i crema di J‘enaﬁe al miele e %‘l{ﬁ 78.00€
Tartare de Boeuf créme a la moutarde au miel et truffe noire
RBurratina Tritta 15.50€
Mozzarella au lait de vache crémeux panée et frite sur du riz soufflé et créme
de parmesan
Garcigf alla Romana Gon Speck 76:50€
Artichauts a la romaine avec de la charcuterie fumée
6)11/;61!('4'1'0 i Bresaola 716.50€

Carpaccio de viande de beeuf séchée, mdche, copeaux de Parmigiano Reggiano
et noix

Lorirmne Slatti

Frettuccine al pomodoro piennolo e profiuno di basilico  16.00€
Pétes a la sauce tomate et parfum de basilic

Gnocchetti al, ﬁ(’caa/i//l A éoﬂal('ya e wtyo/(', 24.60€
Pétes de pomme de terre aux tomates piccadilly, boutargue et palourdes

Jecalatielle al, /mmt)(/l)/'i/u)( yia//n, cozze e calamard 20.50€
Pates aux tomates cerises jaune, moules et calamars

Faesillond in crema c/[/m/not/n/ti secchi ¢ /ti('e( gras 24.00€
Pates a la créme de tomates séchées et gras

Tortellond di ricotta e ﬁ(lrfacc/u'o, (y('/(o//e/ e ftmfg/ﬁ nero 24.00€
Pates farcies a la ricotta et aux pistaches, girolle et truffe noire

Risotto alla barbabietola , taleggio, e salsiccia 24.60€
Risotto a la betterave, fromage crémeux et saucisse

%y fierirnd 27 wova i crema di %ﬂ(ﬂ—@‘?ﬁo— e Tber Aestivern ( Zy)
S$5.00€
Pates 24 ceufs a la créme de truffe et Tuber Aestivum (7g)

Filetto di Bue Limousine sw crema tartyfita con patate al forno e
C C
rosmarirno 28.50€
Filet de beeuf limousine grillé, créme a la truffe, pommes de terre au four et Romarin

Jz'ﬁ/u'a con insalata di valerdana e mango 20.00€
Seiche servie avec une salade de mdche et mangue

Jowrés d ’zgyﬂea{t st crema di cliantc e asparqgi beanchi sbollentati 24.60€
Souris d’agneau sur une créme de chianti et asperges blanches

Filetto di Tornno é;g'y/l'ato al Meele & Sesamo & asparagi biancli 26.50€¢

Filet de thon grillé au miel et au sésame et asperges blanches

Yozze

S u/ﬁlyﬁeﬁtltl del Vesuvio 15.50€
Concassé de tomates du piennolo, mozzarella di bufala, basilic genovese,
huile d’olive extra vierge

.%(l(eyﬁi & Gotto 76.00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons

7 Jh{y{'{)ﬂi 77.00€
Sauce tomate, mozzarella, olives, champignons, artichauts, jambon blanc

S %vnt(quyl' 19.00¢
Mozzarella, gorgonzola, taleggio, scamorza, stracciatella

Yegetariana 17.00€
Sauce tomate, mozzarella, friarelli (brocolis de Naples) ou aubergines,
champignons, artichauts

Tonrno 18.650€
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons de Tropea

Byfalina 17.60€
Mozzarella de bufflonne, tomates cerises siciliennes, basilic

Lrsna 79.60¢
Mozzarella de bufflonne, jambon de Parme, roquette, tomates cerises
siciliennes

Mortazza 19.00€
Mozzarella, mortadella, créme de truffe, ricotta et pistaches

DBresaolina 19.00€
Sauce tomate, mozzarella, viande de beeuf séchée, roquette, copeaux de
Parmigiano Reggiano

Galzone 18.50€
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc ou salami épicé et basilic

Glociara 20.00€
Mozzarella, guanciale (lard), créme de truffe, roquette et copeaux de
Pecorino Romano

Baguette a litalienne 20.50€
Pizza farcie avec sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, jambon blanc et
créme de truffe noire
Japori dStalia 21.00€

Mozzarella, créme de truffe, jambon de parme, roquette, copeaux de
Parmigiano Reggiano

Sur Prace ou A EMPORTER
oI 74 54 92 19

DA MARTED]I A SABATO 12HOO — 14H30 / I9HOO — 22HOO



