Antipastc

I rostré Salwrmé
Plateau de Charcuterie Moyen 76.00¢ Grand 20.00¢
Gamberi Tritti in Grema di_Jimone & Arancio (()7'61111{97121{0
75.60
Gambas Frites a la créme de citron et orange rdpée
Yrosciutto e Melone, stracciatella e nocé 76.50
Jambon crue fumé, melon, créme de mozzarella et noix
Trittira di calameard 17.60
Calamars frits
Tartare di Jorrno conu[ﬁ(lgy(r, wovo & %l‘l{f Nero 78.00
Tartare de thon avec Mangue, ceuf et Truffe noire
Bruyatina _@lgy ltese 15.60
Mozzarella au lait de vache crémeux a l'intérieur posée sur un lit
d'asperges marinées aux agrumes et spaghetti de courgettes
6)”/'('1;0ﬁ' alla Romana 6‘})/7/:95604 76.50
Artichauts a la romaine avec de la charcuterie fumée
G)avﬁaccio di Bresaola 76.50
Carpaccio de viande de beeuf séchée, mdche, tomates cerises siciliennes,
copeaux de Parmigiano Reggiano et noix

Srtrme Soattc

g)(y)/)a/‘ak//e a/( y[lancia/e, r<colla, /)ornor/ont' 00(/1'[('& e ca/-ci{)/l' 28.00
Pétes au guanciale (joue de porc) ricotta, tomates confites et artichauts
Fettuccine al, ﬁo:moa/ono ﬁ('etmo/o e ﬁl-(0/€1mo di basdlico 77.00
Pates d la sauce tomate et parfum de basilic
Toritelloni di Primavera 27.00
Pates d la betterave farcies a la ricotta et d la framboise, créme de petits
pois et cabillaud
_ﬁggaine alle uor(zyo/e/ 22.00
Pates aux palourdes et pesto d’agrumes de Sorrento
Risotto alla crema di limone, calamar, 00/(15{0/@, .s}biﬁu/ina e
caviale di wasabi 26.00
Risotto a la créme de citron, calamars, palourdes, spiruline et caviar de
Wasabi
%(y/ieﬂ(’lu’ 27 woova i crema de %ﬂt(tﬁ Neéro $6.00
Pates 24 ceufs a la créme de truffe et Tuber Aestivum (7g)

Mortazza 19.00
Mozzarella, mortadella, créme de truffe, ricotta et pistache
DBresaolina 19.00

Sauce tomate, mozzarella, viande de beeuf séchée, roquette, copeaux de
Parmigiano Reggiano

Galzone 718.60
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc ou salami épicé et basilic

Jecondi Siatti
Filetto di -CZ))lllf/_,ﬁ”Il){ldfl.ll(’/ 8o cremna taﬂt(u/ﬁr[u con/aa[a[e al
Sorno e rosmarino 28.60
Filet de beeuf limousine grillé, créme a la truffe, pommes de terre au four
et Romarin
J Eﬁﬁmr con insalata di valeriana e mango 20.00
Seiche servie avec une salade de mdche et mangue
Jowrds d ’qgneaﬂ/ st crema di chianti e asparqge bianchi
sbollentati 24.50
Souris d’agneau sur une créme de chianti et asperges blanches
Fletto di Tornno &3{97/1&{0 al NMiele & Jesamo & asparqge
26.50
Filet de thon grillé au miel et au sésame et asperges blanches

.@ZZ&

S u%@/’lﬂll{?‘a del Vesuvio 15.50
Concassé de tomates du piennolo, mozzarella di bufala, basilic genovese,
huile d’olive extra vierge

%/(zyﬁi & Gotto 76.00
Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons

7 Jhyio/u' 77.00
Sauce tomate, mozzarella, olives, champignons, artichauts, jambon blanc

bianchi

- .
S Sormagqge 19.00
Mozzarella, gorgonzola, taleggio, scamorza, stracciatella
6//()yetaﬁia/mr 77.00
Y C . . .
Créme de betterave, mozzarella, aubergines, champignons, artichauts
Tornno 18.50
Sauce tomate, mozzarella, thon, oignons de Tropea
DBefalina 17.60
Mozzarella de bufflonne, tomates cerises siciliennes, basilic
Larsna 719.60
Mozzarella de bufflonne, jambon de Parme, roquette, tomates cerises
siciliennes

Grociara 20.00

Mozzarella, guanciale (lard), créme de truffe, roquette et copeaux de
Pecorino Romano

Baguette a litalienne 20.60
Pizza farcie avec sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, jambon blanc et
créme de truffe noire

Japori dYtalia 21.00
Mozzarella, créme de truffe, jambon de parme, roquette, copeaux de
Parmigiano Reggiano

Yorzze J}eciaﬁ

Yiavola Ricottata 19.50
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant et bord farci avec du
fromage au lait de bufflonne

Mortazza Asiar J}u'((?y 79.60

Sauce tomate, mozzarella, truffe fraiche, mortadella et mayonnaise piquante
Llestrami via 22.00

Créme d’épinard, ricotta, mozzarella, pastrami aux herbes, noisettes
Golosa 19.50

Mozzarella, mascarpone, lard de Colonnata, noisettes, créme de truffes, miel au thym

j')pa corntadina 17.50
Mozzarella, créme de friarelli, saucisse et scamorza

~

Y& 6 Terve 18.60
Nduja, mozzarella au lait de bufflonne, tomate San Marzano,
sauce bolognaise, créme de truffe

Y& Beryatina 20.00
Sauce tomate, pesto de basilic, tomates cerises et burrata pugliese

! w Garbonara vista da me 7650
La carbonara a ma fagon

YS%eré a ballare i C‘zgy lice 78.50
Mozzarella, pesto d’olive de Kalamata, stracciatella et nduja

Galzone Mortadella & Gorgonzola 19.00

Mozzarella, mortadelle, gorgonzola, pistaches

DA MARTEDI A SABATO 12HOO — 14H30 / IQHOO — 22HOO



